
Gia vị tươi hoàn chỉnh



Cicook là thương hiệu tiên phong về sản xuất gia vị tươi tại Việt Nam. Chúng tôi lựa chọn cách 
sơ chế �ơn giản �ể gìn giữ những gì tinh túy nhất trong nguyên liệu: màu sắc, hương thơm, 
dưỡng chất, sự �ộc �áo riêng có của nông sản và gia vị Việt. Vì Cicook tin rằng: món ăn chỉ có 
"hồn" khi nguyên liệu �ược trân trọng.

Với sự �ồng hành của gia vị tươi Cicook, bất kỳ ai, dù bạn là người nội trợ bận rộn, một bạn trẻ 
sống một mình giữa phố thị, hay một kiều bào nơi �ất khách… bạn vẫn có thể nấu nên một bữa 
ăn �ậm �à vị quê nhà, chỉ bằng vài bước �ơn giản. 

Mỗi người Việt �ều có thể trở thành “�ại sứ ẩm thực Việt Nam”, giúp lan tỏa văn hóa qua những 
món ăn mang hương vị truyền thống. 

Với Cicook, bạn không chỉ nấu �ược những món quen thuộc như lẩu, nướng… mà còn có thể 
sáng tạo vô vàn món ăn hấp dẫn chỉ từ một sản phẩm gia vị tươi. 

Từ �ơn giản �ến phức tạp, ai cũng có thể trở thành “�ầu bếp” của chính mình. Cicook là người 
bạn �ể hỗ trợ bạn thỏa sức sáng tạo �ầy cảm hứng. Vì chúng ta �ều hiểu rằng: mỗi bữa ăn 
ngon là một khoảnh khắc hạnh phúc.

Câu chuyện thương hiệu cicook



sứ mệnh

Cicook mong muốn trở thành thương hiệu gia vị tươi phối trộn 
hoàn chỉnh hàng �ầu Việt Nam, �ược tin dùng không chỉ trong 
nước mà còn vươn xa trên thị trường quốc tế. 
Chúng tôi �ồng hành cùng người nông dân Việt Nam, nâng 
cao giá trị nông sản bản �ịa và phát triển quy trình sản xuất 
thân thiện với môi trường.

TẦM NHÌN

Cicook tạo ra sản phẩm gia vị tươi phối trộn hoàn chỉnh, �ể bất 
kỳ ai cũng sẽ tạo ra món ăn �ẳng cấp một cách dễ dàng ở bất 
kỳ �âu trên toàn cầu. Đặc biệt, mỗi người Việt �ều là �ại sứ ẩm 
thực Việt bằng gia vị phối trộn Cicook.



GIÁ TRỊ CỐT LÕI 

Gia vị tươi phối trộn
hoàn chỉnh

Sự tham gia của
khách hàng

Sáng tạo món ngon
dễ vô cùng

Đại sứ 
ẩm thực Việt

Tươi và lành, 
chú trọng nâng cao 
dinh dưỡng, sức khỏe

Kết hợp khoa học 
dinh dưỡng và ẩm thực



mục tiêu phát triển & 
mở rộng thị trường

Phân phối tại các cửa 
hàng, thực phẩm sạch, 
siêu thị cao cấp tại các 
thành phố lớn Việt Nam 
như TP. HCM, Hà Nội, 
Đà Nẵng,...

Xuất khẩu cho các sản 
phẩm Gia vị tươi phối 
trộn hoàn chỉnh sang thị 
trường Mỹ, Châu Âu, 
Châu Á,...

Phân phối trên các 
kênh bán hàng uy tín 
như Amazon

Phân phối nguyên liệu
cho các �ối tác là nhà 
hàng tại Việt Nam



- Diện tích nhà máy 1500m2
- Quy mô sản xuất ~20.000 sản phẩm/ngày

nhà máy sản xuất - cicook



tuyển chọn
phân loại xay nguyên liệu phối trộnrửa nguyên liệu

tiệt trùng nhiệt rót xốt lẩu rửa lonđóng nhãn
hoàn thiện sản phẩm

quy trình sản xuất



giấy chứng nhận
chứng nhận iso chứng nhận FDA chứng nhận haccp





bản đồ nguyên liệu, gia vị việt nam

mắc khén, hạt dổi, 
thảo quả, mắc mật, gừng,...

quế, hồi, ngò gai, tiêu, sả, 
ngải cứu, quả sấu, riềng và mẻ, 
tương, húng láng, bột húng lìu, 
lá xương xông, quả dọc,...

Cà �ắng, tiêu, 
lá é, nghệ,...

củ nén, nghệ, ớt, rau thơm, 
lá dứa, mắm, hành tăm, 
vỏ quýt khô, lá kinh giới, kiệu, 
mật mía,...

ngò gai, tía tô, rau quế,...

trái bần, húng quế, lá lốt, 
rau rút, me, bứa,
�ường thốt nốt,...

Vùng Tây Bắc

Miền Bắc

Miền Trung

Tây Nguyên

Miền Nam

Miền Tây



danh mục sản phẩm
xốt nướng gia vị chấm và ƯỚPxốt lẩu

Xốt lẩu chua cay
Xốt nướng

Smoky

Xốt nướng
mắc khén

Xốt nướng ớt

Xốt nướng
tiêu �en

Gia vị chấm

Gia vị ướp nướng
Gói xốt ướp
thịt nướng



gia vị tươi - Xốt Lẩu Chua Cay

THÀNH PHẦN:
Cà chua, thơm, me, ớt, giềng, sả, 
bột cây Hương Thảo, các loại thảo 
mộc, �ường, muối, chất �iều vị 
(621), chất bảo quản (202,234), 
chất chống oxy hóa (316).

>90% NGUYÊN LIỆU TƯƠI
SÁNG TẠO VÔ VÀN MÓN NGON - CÔNG NGHỆ TIỆT TRÙNG BẰNG NHIỆT

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG: 

1 LON XỐT LẨU + 4 LON NƯỚC
= 4 NGƯỜI DÙNG



MÙI HUNG KHÓI ĐẶC TRƯNG TÂY BẮC - VỊ CHUA THANH, MÀU CAM ĐỎ HẤP DẪN - CHUẨN GU TRENDY

gia vị tươi - XỐT NƯỚNG smoky

VỊ CAY THE - MÙI THƠM MẮC KHÉN ẤN TƯỢNG NGAY HƯƠNG ĐẦU - CHUẨN GU SÀNH ĂN

gia vị tươi - XỐT NƯỚNG MẮC KHÉN

THÀNH PHẦN:
Nước, �ường, cà chua, nước mắm, chất �iều vị (621), 
giấm, hạt nêm, ớt, chất ổn �ịnh (1412), hạt mắc khén, 
bột gia vị chanh, chất bảo quản (202, 234), chất 
chống oxy hóa (316)

THÀNH PHẦN:
Nước, cà chua, khoai tây, ớt, nước tương, gấc, hành 
tím, �ường, sả, muối, chất �iều vị (621), chất ổn �ịnh 
(1412), hạt mắc khén, chất bảo quản (202, 234), chất 
chống oxy hóa (316).

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG: 

1 LON XỐT NƯỚNG = 1KG NGUYÊN LIỆU
(ƯỚP, QUÉT)

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG: 

1 LON XỐT NƯỚNG = 1KG NGUYÊN LIỆU
(ƯỚP, QUÉT)



HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG: 

1 LON XỐT NƯỚNG = 1KG NGUYÊN LIỆU
(ƯỚP, QUÉT)

THÀNH PHẦN:
Nước, ớt, cà chua, nước mắm, chất �iều vị (621), táo, 
lê, �ường, giấm, hạt nêm, tỏi, hành tím, gừng, tinh 
bột biến tính, chất bảo quản (202, 234), chất chống 
oxy hóa (316).

PHỐI TRỘN TINH TẾ, TÔN HƯƠNG VỊ MÓN ĂN - VỊ BÙI BÉO NHẸ, KHÔNG BỊ GẮT - CHUẨN GU THANH ĐẠM

gia vị tươi - XỐT NƯỚNG tiêu đen

THÀNH PHẦN:
Nước, khoai tây, �ường, nước tương, tinh bột biến 
tính (1412), muối, gừng, nước tương �en, bơ thực vật, 
chất �iều vị (621), tiêu �en, tỏi, hạt mắc khén, chất 
bảo quản (202, 234), chất chống oxy hóa (316).

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG: 

1 LON XỐT NƯỚNG = 1KG NGUYÊN LIỆU
(ƯỚP, QUÉT)

 MÀU ĐỎ ĐẸP MẮT TỪ ỚT TƯƠI - VỊ CAY THANH, MỌNG NƯỚC TỪ QUẢ TƯƠI - CHUẨN GU ĐẬM ĐÀ

gia vị tươi - XỐT NƯỚNG ớt



gia vị tươi - gói xốt nướng mắc khén
THÀNH PHẦN: 
Nước, �ường, cà chua, nước mắm, chất �iều vị (621), giấm, hạt nêm, 
ớt, chất ổn �ịnh (1412), hạt mắc khén, bột gia vị chanh, chất bảo 
quản (202, 234), chất chống oxy hóa (316)

1 GÓI XỐT NƯỚNG = 400G NGUYÊN LIỆU

(ƯỚP, QUÉT)

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG

gia vị tươi - gói xốt nướng TIÊU ĐEN
THÀNH PHẦN: 
Nước, khoai tây, �ường, nước tương, tinh bột biến tính (1412), muối, 
gừng, nước tương �en, bơ thực vật, chất �iều vị (621), tiêu �en, tỏi, 
hạt mắc khén, chất bảo quản (202, 234), chất chống oxy hóa (316)

1 GÓI XỐT NƯỚNG = 400G NGUYÊN LIỆU

(ƯỚP, QUÉT)

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG

gia vị tươi - gói xốt ướp thịt nướng
THÀNH PHẦN: 
Nước, ớt, cà chua, nước mắm, chất �iều vị (621), táo, lê, �ường, 
giấm, hạt nêm, tỏi, hành tím, gừng, tinh bột biến tính, chất bảo 
quản (202, 234), chất chống oxy hóa (316)

1 GÓI XỐT NƯỚNG = 400G NGUYÊN LIỆU

(ƯỚP, QUÉT)

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG



GIA VỊ TƯƠI - ĐẠI SỨ ẨM THỰC VIỆT NAM - PHÙ HỢP VỚI MỌI NGUYÊN LIỆU

GIA VỊ TƯƠI - ĐẠI SỨ ẨM THỰC VIỆT NAM - PHÙ HỢP VỚI MỌI NGUYÊN LIỆU

gia vị tươi - gia vị chấm

NHÓM SẢN PHẨM:

Chấm xốt ớt
Chấm muối ớt xanh
Chấm xốt mắc khén

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG:

hải sản... 

gia vị tươi - gia vị ướp nướng

NHÓM SẢN PHẨM:
Ướp BBQ
Ướp thịt nướng
Ướp mắc khén

HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG:
Mỗi bịch dùng ướp cho 500G thịt, nướng ở nhiệt 

Ướp tất cả các loại thịt heo, bò, cừu, dê, gà, vịt, 
cá, hải sản,...

than hoặc áp chảo.



Công ty cổ phần cicook
Nhà máy: 1129 Nguyễn Xiển, khu phố 6, Phường Long Bình, 

thành phố Hồ Chí Minh, Việt Nam

: 20/18 Tân Cảng, Phường Thạnh Mỹ Tây, 

Thành phố Hồ Chí Minh, Việt Nam

Mã số thuế: 0318715088

Email:  love@cicook.vn

Liên hệ: 1900.4408

Website: Cicook.vn FANPAGE TIKTOK SHOPEE


