
Asian Set Menu
SET MENU 1

APPETIZER – KHAI VỊ
Saigon fried spring roll

Chả giò hải sản
Hot and Sour Jelly Fish Salad

Gỏi Sứa Chua Cay
***

MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Smoked Pork Rib with Sweet Sour Sauce

Sườn Xông Khói "Kinh Đô"
Deep Fried Prawn with Chilli Salt

Tôm Sú Rang Muối Ớt
Wok Fried Spinach with Oyster Sauce

Cải Bó Xôi Xào Dầu Hào
Fried Jasmine Rice with Garlic Butter

Cơm Chiên Bơ Tỏi
***

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Seasonal Fresh Fruit

Trái Cây Tươi Theo Mùa SET MENU 3
APPETIZER – KHAI VỊ

Fresh spring roll with prawn
Gỏi cuốn tôm

Beef Salad Thai Style
Gỏi Bò Thái Lan

***
MAINS COURSE – MÓN CHÍNH

Deep Fried Prawn with Salty Egg sauce
Tôm Sú Rang Sốt Hoàng Kim

Roasted Chicken Rolls in Pandan Leaves
Gà Nướng Lá Dứa

Wok Fried Spinach with Bamboo Pith
Cải Bó Xôi Xào Xốt Nấm Trúc Xinh

Wok Fried Flat Noodle with Seafood Black Pepper Sauce
Hủ Tiếu Xào Hải Sản Xốt Tiêu Đen

***
DESSERT – TRÁNG MIỆNG

Seasonal Fresh Fruit
Trái Cây Tươi Theo Mùa

SET MENU 2
APPETIZER – KHAI VỊ

Deep fried nais paste with dills
Chả ốc thì là

Chicken Salad With Agar Agar
Gỏi Gà Rau Câu

***
MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Roasted Chicken with Honey

Gà Nướng Mật Ong
Steamed Sword Fish Fillet Hong Kong Style

Cá Kiếm Phi-lê Hấp Kiểu Hong Kong
Wok Fried Bok Choy with Mushroom Sauce

Cải Thìa Xào Xốt Nấm Rơm
Fried Jasmine Rice with Shredded Chicken

Cơm Chiên Gà Xé
***

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Seasonal Fresh Fruit

Trái Cây Tươi Theo Mùa



Asian Set Menu 
SET MENU 1

DUO APPETIZERS - KHAI VỊ 02 MÓN
Hot and Sour Jelly Fish Salad

Gỏi Sứa Chua Cay
Crispy Wonton

Hoành Thánh chiên giòn
***

SOUP - SÚP
Spinach Soup with Seafood

Súp Bó Xôi Hải sản
***

MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Deep Fried Seabass with Eggplant Sauce
Cá Chẽm Phi-lê Chiên Giòn Sốt Cà Tím

BBQ Chicken with Fried Sticky Rice
Gà Nướng BBQ Xôi Chiên Phồng
Wok Fried Spinach with Salty Egg

Cải Bó Xôi Sốt Hoàng Kim
Fried Jasmine Rice with Salty Egg

Cơm Chiên Trứng Muối
***

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Seasonal Fresh Fruit

Trái Cây Tươi Theo Mùa

SET MENU 3
DUO APPETIZERS - KHAI VỊ 02 MÓN

Crispy Prawn with Sticky Rice
Tôm Lăn Cốm Dẹp

Green Mango Salad with Dried Squid
Gỏi Xoài Khô Mực

***
SOUP - SÚP

Seafood Soup with Crab Meat
Súp Hải Sản Thịt Cua

MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Deep Fried Prawn with Chilli Salt

Tôm Sú Rang Muối Ớt
Wok Fried Beef with X.O Sauce

Bò Xào Xốt XO
Wok Fried Spinach with Bamboo Pith
Cải Bó Xôi Xào Xốt Nấm Trúc Xinh

Wok Fried Flat Noodle with Seafood Black Pepper Sauce
Hủ Tiếu Xào Hải Sản Xốt Tiêu Đen

***
DESSERT – TRÁNG MIỆNG

Seasonal Fresh Fruit
Trái Cây Tươi Theo Mùa

SET MENU 2
DUO APPETIZERS - KHAI VỊ 02 MÓN

Lotus Stems Salad With Pork
Gỏi Ngó Sen Thịt Heo

Crispy Pork Knuckle with Kim Chi
Giò Heo Muối Chiên Giòn Kim Chi

***
SOUP - SÚP

Asparagus Soup with Shredded Chicken
Súp Măng Tây Gà Xé

***
MAINS COURSE – MÓN CHÍNH

Roasted Chicken Rolls in Pandan Leaves
Gà Nướng Lá Dứa

Wok Fried Beef with Green Pepper Sauce
Bò Xào Tiêu Xanh

Wok Fried Broccoli with Mixed Mushrooms
Bông Cải Xào Nấm

Wok Fried Egg Noodles with Beef and Veggies
Mì Xào Bò và Rau Củ

***
DESSERT – TRÁNG MIỆNG

Red Bean Sweet Soup
Chè Đậu Đỏ



Asian Set Menu 
SET MENU 1

DUO APPETIZERS - KHAI VỊ 02 MÓN
Hot and Sour Jelly Fish Salad

Gỏi Sứa Chua Cay
Fresh Spring Rolls with Pork and Prawn

Gỏi Cuốn Tôm Thịt
SOUP - SÚP

Seafood Soup with Crab Meat
Súp Hải Sản Thịt Cua

MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Roasted Chicken Rolls in Pandan Leaves

Gà Nướng Lá Dứa
Stir Fried Squid Hong Kong Style

Mực Rang Muối Hồng Kông
Steamed Grouper Fillet Hong Kong Style

Cá Bống Mú Phi-lê Hấp Kiểu Hong Kong
Wok Fried Broccoli with Chinese Mushrooms

Bông Cải Xào Nấm Đông Cô
Wok Fried E-fu Noodles with Seafood

Mì E-fu Xào Hải Sản
DESSERT – TRÁNG MIỆNG

Seasonal Fresh Fruit
Trái Cây Tươi Theo Mùa

SET MENU 3
DUO APPETIZERS - KHAI VỊ 02 MÓN

Green Mango Salad with Dried Squid
Gỏi Xoài Khô Mực

Crispy Prawn with Sticky Rice
Tôm Lăn Cốm Dẹp

SOUP - SÚP
Seafood Soup with Snow Fungus

Súp Hải Sản Tuyết Nhĩ
MAINS COURSE – MÓN CHÍNH

Baked Pork Rib with Coffee Sauce
Sườn Heo Sốt Cà Phê

Wok Fried Scallop with X.O sauce
Sò Điệp Xào Xốt XO

Deep Fried Prawn with Salty Egg sauce
Tôm Sú Rang Sốt Hoàng Kim

Steamed Bok Choy with Chinese Mushrooms and Oyster Sauce
Cải Thìa Hấp Nấm Đông Cô Xốt Dầu Hào

Wok Fried Flat Noodle with Seafood Black Pepper Sauce
Hủ Tiếu Xào Hải Sản Xốt Tiêu Đen

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Seasonal Fresh Fruit

Trái Cây Tươi Theo Mùa

SET MENU 2
DUO APPETIZERS - KHAI VỊ 02 MÓN

Chicken Salad With Agar Agar
Gỏi Gà Rau Câu
Crispy Wonton

Hoành Thánh chiên giòn
SOUP - SÚP

Asparagus Soup with Shredded Chicken
Súp Măng Tây Gà Xé

MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Wok Fried Beef with X.O Sauce

Bò Xào Xốt XO
Deep Fried Prawn with Chilli Salt

Tôm Sú Rang Muối Ơt
Steamed Grouper Fillet Chinese Bean Sauce

Cá Bống Mú Phi-lê Hấp Tàu Xì
Steamed Broccoli with Bailing Mushrooms

Bông Cải Xanh Hấp Nấm Bạch Linh
Fried Jasmine Rice with Spinach and Dried Scallop

Cơm Chiên Bó Xôi Sò Điệp Khô
DESSERT – TRÁNG MIỆNG

Red Bean Sweet Soup
Chè Đậu Đỏ



Asian Set Menu 

TRIO APPETIZERS - KHAI VỊ 03 MÓN
Beef Salad Thai Style

Gỏi Bò Thái Lan
Crispy Oyster

Hào Sữa Chiên Giòn
Crispy Pork Knuckle with Kim Chi

Giò Heo Muối Chiên Giòn Kim Chi
***

SOUP - SÚP
Fish Bladder Soup with Crab Meat

Súp Bóng Cá Thịt Cua
***

MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Roasted Chicken Rolls in Pandan Leaves

Gà Nướng Lá Dứa
Crispy Soft Shell Crab with Garlic Chilli

Cua Lột Chiên Giòn Tỏi Ớt
Grilled Salmon Fillet Passion Fruit Sauce

Cá Hồi Phi-lê Nướng Sốt Chanh Dây
Wok Fried Spinach with Salty Egg

Cải Bó Xôi Sốt Hoàng Kim
Wok Fried E-fu Noodles with Crab Meat

Mì E -Fu Xào Thịt Cua
***

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Seasonal Fresh Fruit

Trái Cây Tươi Theo Mùa



Western Set Menu 

SET MENU 1
APPETIZER – KHAI VỊ
French Onion Soup

with melted Mozzarella cheese and crouton
Súp Hành Kiểu Pháp

với phô-mai Mozzarella nóng chảy và bánh mì nướng
***

MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Pan Roasted Chicken Breast

With pinach and French beans, port wine reduction
Ức Gà Áp Chảo

kèm cải bó xôi, đậu bắp và xốt rượu
***

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Tiramisu

Coffee & masala flavour, savoiardi and mascarpone cheese
Bánh Tiramisu

bánh phô mai vị cà phê

SET MENU 3
APPETIZER – KHAI VỊ

Nicoise Salas
with tuna melted, cherry tomato, potato and French dressing

Xà lách Nicoise
với cá ngừ, cà chua bi, khoai tây và dầm giấm Pháp

***
MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Classic Chicken Schnitzel

Coated boneless chicken leg with bread crumb and topped with melted cheese
Gà Đút Lò

Gà rút xương đút lò phô mai
***

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Fresh Fruit Platter

Mixed of Seasonal fresh fruit platter
Trái Cây

Các loại trái cây tươi theo mùa

SET MENU 2
SOUP - SÚP

Pumpkin soup
Garlic bread and pesto sauce

Súp bí đỏ
kèm bánh mì tỏi và xốt quế tây

***
MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Pan fried pork scaloppine

with mushroom, glazed carrots and sage sauce
Thăn heo đút lò

với nấm xào và cà rốt nướng với lá ngải cứu
***

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Crème Brulee

Smooth and thick custard topped with caramelized sugar and
almond

Kem Nướng Crème Brûlée
Kem nướng với đường tan chảy và hạnh nhân



Western Set Menu 
SET MENU 1

APPETIZER – KHAI VỊ
Gardener Organic Salad

with beetroot, arugula, tomatoes, parmesan cheese and pumpkin seeds
Xà Lách Thực Dưỡng

với củ dền, rau xà lách, cà chua, phô-mai và hạt bí đỏ
***

SOUP – SÚP
Potato Soup

Garlic bread and cream
Súp Khoai Tây

với kem và bánh mì tỏi
***

MAINS COURSE
Classic Chicken Schnitzel

Coated boneless chicken leg with bread crumb and topped with melted
cheese

Gà Đút Lò
Gà rút xương đút lò phô mai

***
DESSERT – TRÁNG MIỆNG

Crème Brulee 
Smooth and thick custard topped with caramelized sugar and almond

Kem Nướng Crème Brûlée
Kem nướng với đường tan chảy và hạnh nhân SET MENU 3

APPETIZER – KHAI VỊ
Arugula Salad

with bacon, asparagus and cherry tomato, balsamic dressing
Xà lách Arugula

với thịt ba rọi xông khói, cà chua, dầu giấm đen
***

SOUP – SÚP
Spinach soup

Sun dried tomato and cream
Súp cải bó xôi

với kem và cà chua khô
***

MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Steamed Seabass Fillet

with mussel pumpkin sauce, zucchini, cherry tomato
Cá Chẽm Phi-lê hấp

kèm xốt sò và bí đỏ, mướp tây và cà chua bi
***

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Tiramisu

Coffee & masala flavour, savoiardi and mascarpone cheese
Bánh Tiramisu

bánh phô mai vị cà phê

SET MENU 2
APPETIZER – KHAI VỊ

Nicoise Salas
with tuna melted, cherry tomato, potato and French dressing

Xà lách Nicoise
với cá ngừ, cà chua bi, khoai tây và dầm giấm Pháp

***
SOUP – SÚP

French Onion Soup
with melted Mozzarella cheese and crouton

Súp Hành Kiểu Pháp
với phô-mai Mozzarella nóng chảy và bánh mì nướng

***
MAINS COURSE – MÓN CHÍNH

BBQ Pork Ribs
Served with house salad and golden potato wedges French fries

Sườn Nướng BBQ
Phục vụ kèm rau salad và khoai tây múi

***
DESSERT – TRÁNG MIỆNG

Chocolate Volcano
Warm molten chocolate lava cake and topped with dusting

chocolate
Bánh Sô-cô-la Mềm

với nhân sô-cô-la tan chảy



Western Set Menu 
SET MENU 1

APPETIZER – KHAI VỊ
Caesar Salad

with grilled chicken breast, cheese and bacon
Xà lách Caesar

kèm với thịt gà nướng, phô mai và thịt heo xông khói
***

SOUP – SÚP
Lobster Bisque Soup

Traditional bisque with lobster meat, sour cream and sherry
Súp Kem Tôm hùm

Súp kem với thịt tôn hùm, kem chua và rượu sherry
***

MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Grilled Australia Rib-eye Steak Green Pepper corn sauce

Served with asparagus and mashed potato
Thăn Bò Úc Rib-eye Sốt Tiêu Xanh

Phục vụ kèm măng tây và khoai tây nghiền
***

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Black Forest Cake

Layer moist dark chocolate cake filled with chocolate mousse and
cherries

Bánh Kem Sô-cô-la "Black Forest:
với sô-cô-la mềm và sơ-ri

SET MENU 3
APPETIZER – KHAI VỊ

Arugula Salad
with bacon, asparagus and cherry tomato, balsamic dressing

Xà lách Arugula
với thịt ba rọi xông khói, cà chua, dầu giấm đen

***
SOUP – SÚP
Potato Soup

Garlic bread and cream
Súp Khoai Tây

với kem và bánh mì tỏi
***

MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Salmon Pesto

Served with house salad and golden potato wedges French fries
Cá Hồi Áp Chảo Sốt Pesto

Phục vụ kèm rau salad và khoai tây múi
***

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Crème Brulee

Smooth and thick custard topped with caramelized sugar and almond
Kem Nướng Crème Brûlée

Kem nướng với đường tan chảy và hạnh nhân

SET MENU 2
APPETIZER – KHAI VỊ

Nicoise Salas
with tuna melted, cherry tomato, potato and French dressing

Xà lách Nicoise
với cá ngừ, cà chua bi, khoai tây và dầm giấm Pháp

***
SOUP – SÚP

French Onion Soup
with melted Mozzarella cheese and crouton

Súp Hành Kiểu Pháp
với phô-mai Mozzarella nóng chảy và bánh mì nướng

***
MAINS COURSE – MÓN CHÍNH

Grilled New Zealand Lamb rack Thyme Juice
Served with taro terrine and mixed veggies

Sườn Cườu New Zeadland Nướng Xạ hương
Phục vụ kèm bánh khoai môn nướng và rau củ

***
DESSERT – TRÁNG MIỆNG

Tiramisu
Coffee & masala flavour, savoiardi and mascarpone cheese

Bánh Tiramisu
bánh phô mai vị cà phê



Western Set Menu 

APPETIZER – KHAI VỊ
Caesar Salad

with grilled chicken breast, cheese and bacon
Xà lách Caesar

kèm với thịt gà nướng, phô mai và thịt heo xông khói
***

SOUP – SÚP
Cream of Mushroom Soup

with garlic, creamy broth, crouton and olive oil
Súp Kem Nấm

Với tỏi, kem, bánh mì nướng và dầu oliu
***

MAINS COURSE – MÓN CHÍNH
Grilled New Zealand Lamb rack Thyme Juice
Served with taro terrine and mixed veggies

Sườn Cườu New Zeadland Nướng Xạ hương
Phục vụ kèm bánh khoai môn nướng và rau củ

***
DESSERT – TRÁNG MIỆNG
New York Cheese Cake

“New York Style” Cheese Cake and topped with strawberry sauce
Bánh Phô-mai

phủ sốt dâu tây



Buffet Menu A 

SOUP - SÚP
Mushroom soup
Súp nấm
Main Courses – Món chính
Wok fried seafood with vegetable black pepper
sauce
Hải sản xào xốt tiêu đen
INTERNATIONAL BUFFET MENU
Steamed fish fillet with light soy sauce
Cá hấp nước tương

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Apple pie
Bánh nướng nhân táo
Baked mung bean cake
Bánh đậu xanh nướng
Banana gruel coconut milk
Chè chuối
Vanilla mille feuille
Bánh nhiều lớp nhân vani
Chocolate eclairs
Bánh su nhân kem sô-cô-la
Lotus seed gruel
Chè hạt sen
Assorted fresh fruit
Trái cây tươi theo mùa

Grilled smoked sausage with mustard
sauce
Xúc xích xông khói nướng với xốt mù
tạt
Baked chicken in rock salt with black
pepper sauce
Gà ủ muối đút lò và xốt tiêu đen
Stir fried vegetables with garlic
Rau xào thập cẩm
Roasted potato with garlic and rosemary
Khoai tây nướng với tỏi và lá hương
thảo
Pork stuffed tofu with tomato sauce
Đậu hủ dồn thịt xốt cà
Garlic fried rice
Cơm chiên tỏi

APPERTIZER - KHAI VỊ
Squid salad
Gỏi mực
Green papaya salad
Gỏi đu đủ xanh
Fresh spring rolls with roasted pork
Gỏi cuốn thịt heo
Grilled eggplant salad with minced pork
Gỏi cà tím nướng và thịt heo bằm
Assorted Vietnamese cold cuts
Các loại thịt nguội Việt Nam
Niçoise salad
Xà lách khoai tây,cà chua bi, đậu và cá
ngừ
Assorted salad with condiment
Các loại xà lách kèm gia vị tự chọn
Assorted maki
Các loại cơm cuộn Nhật



Buffet Menu B 
APPERTIZER – KHAI VỊ
Fresh spring roll with shrimps
Gỏi cuốn tôm
Fried egg with cucumber salad
Gỏi trứng chiên và dưa leo
Pomelo salad with carrot marinated dried squid
Gỏi bưởi, cà rốt khô mực tẩm
Glass noodle salad with beef
Gỏi miến với thịt bò
Assorted Vietnamese cold cuts
Các loại thịt nguội Việt Nam
Grilled vegetable with pesto sauce
Rau củ nướng với sốt pesto
Caesar salad with condiments
Xà lách Caesar

SOUP - SÚP
Onion soup
Súp hành tây
Main Course – Món chính
Seared fish fillet with lemon butter sauce
Cá nướng sốt bơ chanh
Stewed beef with carrot
Bò kho
INTERNATIONAL BUFFET MENU
Baked smoked pork ribs
Sườn heo xông khói đút lò

Roasted chicken with lemongrass and chilli
Gà nướng với xả ớt
Mashed potato
Khoai tây nghiền
Sautéed mixed vegetable with garlic
Rau cải thập cẩm xào tỏi
Grilled eggplant with sweet fish sauce
Cà tím nướng nước mắm ngọt
Steamed fragrant rice
Cơm trắng

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Honeydew Sago with melon and coconut milk
Chè bột báng nước cốt dừa và dưa lưới
Baked banana cake
Bánh chuối nướng
Chocolate fudge cake
Bánh socola ,cà phê
Mango pudding
Thạch xoài
Profiteroles
Bánh su kem
Crème caramel
Bánh caramel
Assorted fresh fruit
Trái cây theo mùa



Buffet Menu 
APPERTIZER – KHAI VỊ
Smoked salmon rolls
Cá hồi xông khói cuộn
Caesar salad
Salad Caesar
Niçoise Salad
Niçoise Salad
Pomelo and Marinated Squid Salad
Gởi Bưởi Mực Tẩm
Beef salad with Mixed Herbs
Gỏi Bò Bóp Thấu
Assorted Maki rolls
Các loại cơm cuộn rong biển kiểu Nhật Bản
Salad Bar (with dressing and condiment)
Quầy Salad trộn (kèm gia vị và nước sốt)
Assorted Vietnamese cold cuts
Các loại Thịt nguội kiểu Việt Nam
Assorted Western cold cuts
Các loại Thịt nguội kiểu Âu
Chicken liver terrine with garlic crouton
Pate Gan Gà & bánh mì bơ tỏi

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Cheese Cake
Bánh phô mai
Panna Cotta
Kem tươi Panna Cotta
Chocolate mousse cake
Bánh “chocolate mousse”
Crème Caramel
Bánh flan
Banana tart
Bánh nướng nhân chuối
Baked Cassava Cake
Bánh khoai mỳ nướng
Mixed Fruit Agar Agar
Rau câu trái cây
Steamed Layer Cake
Bánh Da Lợn
Baked Banana Cake
Bánh Chuối Nướng
Assorted Vietnamese cake (5 kinds)
Bánh ngọt Việt Nam (5 loại)
Assorted fresh fruit (5 kinds)
Trái cây tươi theo mùa (5 loại)

MAIN HOT STATION – QUẦY MÓN CHÍNH
Baked smoked pork rib
Sườn heo xông khói đút lò
Wok fried chicken with cashew nut
Gà xào hạt điều
Steamed word fish with cream dill sauce
Cá hấp xốt kem thì là
Stewed beef shank with green pepper
Bò hầm tiêu xanh
Stir fried mixed vegetables
Rau cải xào thập cẩm
Pomme nature
Khoai tây đút lò

MEAT LIVE CARVING – QUẦY THỊT ĐÚT LÒ
Roasted ribeye steak with gravy sauce
Thăn vai bò đút lò với xốt rượu đỏ
Deep fried crispy smoked pork knuckle with
kim chi
Giò heo xông khói chiên giòn dùng với kim
chi
Roasted Whole Chicken Honey
Gà Nướng Mật Ong Nguyên Con

SOUP - SÚP
Potato Cream Soup
Súp kem Khoai Tây
INTERNATIONAL BUFFET MENU
Seafood soup
Súp hải sản

Seafood Fried rice
Cơm Chiên Hải sản
NOODLES SOUP – QUẦY MÌ NƯỚC
Noodles soup with tender beef
Phở bò Việt Nam



Buffet Menu 
APPERTIZER – KHAI VỊ
Smoked salmon rolls
Cá hồi xông khói cuộn
Tuna Sushi
Sushi Cá ngừ Đại dương
Caesar salad
Salad Caesar
Niçoise Salad
Niçoise Salad
Pomelo Seafood Salad
Gởi Bưởi Gỏi Sản
Beef salad with Mixed Herbs
Gỏi Bò Bóp Thấu
Assorted Maki rolls
Các loại cơm cuộn rong biển kiểu Nhật Bản
Salad Bar (with dressing and condiment)
Quầy Salad trộn (kèm gia vị và nước sốt)
Assorted Vietnamese cold cuts
Các loại Thịt nguội kiểu Việt Nam
Assorted Western cold cuts
Các loại Thịt nguội kiểu Âu
Chicken liver terrine with garlic crouton
Pate Gan Gà & bánh mì bơ tỏi

SOUP - SÚP
Roasted pumpkin and carrot soup
Súp bí đỏ nướng với cà chua
Mushroom soup with crab meat
Súp nấm thịt cua

MAIN HOT STATION – QUẦY MÓN CHÍNH
Wok fried prawn with garlic butter
Tôm sú áp chảo xốt bơ tỏi
Wok fried scallop with cashew nut
Sò điệp xào hột điều
Grilled smoked sausage with mustard sauce
Xúc xích xông khói nướng với xốt mù tạt

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Apple pie
Bánh nướng nhân táo
Panna Cotta
Kem tươi Panna Cotta
Chocolate mousse cake
Bánh “chocolate mousse”
Chocolate eclairs
Bánh su nhân kem sô-cô-la
Banana tart
Bánh nướng nhân chuối
Baked Cassava Cake
Bánh khoai mỳ nướng
Mixed Fruit Agar Agar
Rau câu trái cây
Steamed Layer Cake
Bánh Da Lợn
Baked Banana Cake
Bánh Chuối Nướng
Assorted Vietnamese cake (5 kinds)
Bánh ngọt Việt Nam (5 loại)
Assorted fresh fruit (5 kinds)
Trái cây tươi theo mùa (5 loại)

Grilled Chicken with Salt and Chilli
Gà nướng muối ớt
Stir fried mixed vegetables
Rau cải xào thập cẩm
Mashed Potato Rosemary
Khoai tây nghiền hương thảo
E-fu noodle with enoki mushroom and crab meat
Mì e-fu xào với nấm kim châm và thịt cua
NOODLES SOUP – QUẦY MÌ NƯỚC
Noodles soup with tender beef
Phở bò Việt Nam
Noodles soup with salmon
Phở Cá hồi Na Uy



Buffet Menu 
APPERTIZER – KHAI VỊ
Smoked salmon rolls
Cá hồi xông khói cuộn
Tuna Sushi
Sushi Cá ngừ Đại dương
Caesar salad
Salad Caesar
Niçoise Salad
Niçoise Salad
Pomelo Seafood Salad
Gởi Bưởi Gỏi Sản
Beef salad with Mixed Herbs
Gỏi Bò Bóp Thấu
Assorted Maki rolls
Các loại cơm cuộn rong biển kiểu Nhật Bản
Salad Bar (with dressing and condiment)
Quầy Salad trộn (kèm gia vị và nước sốt)
Assorted Vietnamese cold cuts
Các loại Thịt nguội kiểu Việt Nam
Assorted Western cold cuts
Các loại Thịt nguội kiểu Âu
Chicken liver terrine with garlic crouton
Pate Gan Gà & bánh mì bơ tỏi

INTERNATIONAL BUFFET MENU
MEAT LIVE CARVING – QUẦY THỊT ĐÚT LÒ
Roasted ribeye steak with gravy sauce
Thăn vai bò đút lò với xốt rượu đỏ
Roasted Honey Ham Honey Sauce
Đùi heo đút lò với xốt mật ong
Deep fried crispy smoked pork knuckle with kim chi
Giò heo xông khói chiên giòn dùng với kim chi
FRESH SEAFOOD ON ICE – QUẦY HẢI SẢN TƯƠI
Baby Lobster - Tiger prawn
Tôm Hùm - Tôm càng
Bleu Crab - Oyster
Ghẹ - Hàu
Clam - Mussel
Sò - Dòm xanh

SOUP - SÚP
Crab Bisque Soup
Súp Kem Cua
Asparagus Seafood soup
Súp Măng tây hải sản

MAIN HOT STATION – QUẦY MÓN CHÍNH
Grilled Sea-bass Fillet with Cream Dill Sauce
Cá chẽm fillet nướng Sốt Thì là
Wok fried scallop with cashew nut
Sò điệp xào hột điều
Squid stuffed with pork and century egg
Mực dồn thịt với trứng bách thảo
Seared beef with porto wine
Thăn bò nướng xốt rượu porto
Steamed mixed vegetables with golden sauce
Rau thập cẩm hấp xốt hoàng kim
Mashed Potato Rosemary
Khoai tây nghiền hương thảo
E-fu noodle with enoki mushroom and crab meat
Mì e-fu xào với nấm kim châm và thịt cua
The Myst Lotus Fried Rice
Cơm chiên Sen The Myst
NOODLES SOUP – QUẦY MÌ NƯỚC
Noodles soup with tender beef
Phở bò Việt Nam
Noodles soup with salmon
Phở Cá hồi Na Uy

DESSERT – TRÁNG MIỆNG
Cheese Cake
Bánh phô mai
Vanilla mille feuille
Bánh nhiều lớp nhân vani
Chocolate mousse cake
Bánh “chocolate mousse”
Crème Caramel
Bánh flan
Banana tart
Bánh nướng nhân chuối
Baked Cassava Cake
Bánh khoai mỳ nướng
Mixed Fruit Tart
Bánh nướng nhân trái cây
Mixed Fruit Agar Agar
Rau câu trái cây
Steamed Layer Cake
Bánh Da Lợn
Baked Banana Cake
Bánh Chuối Nướng
Assorted Vietnamese cake (5 kinds)
Bánh ngọt Việt Nam (5 loại)
Assorted fresh fruit (5 kinds)
Trái cây tươi theo mùa (5 loại)


